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AGROALIMENTARE. | Osservatorio di Confartigianato regionale su prodotti «salva linea»

Una spesa di 850 milioni
per cibi mediterranei

Ela cifra pagata quest estate

dai consumatori veneti per pizza
olio, gelato, birra, cibo da strada

e d’asporto. A Verona 713 aziende

Valeria Zanetti

Circa 850 milioni per acqui-
stare olio, pizza, gelato, birra
ma anche cibo da strada e
d’asporto. E quanto spende-
ranno i veneti questa estate
per specialita e condimenti
della dieta mediterranea, pro-
dotti dalle 3.895 imprese
agroalimentari artigiane lo-
cali.

La regione rappresenta la
quintarealtain Italiadietroa
Lombardia, Emilia Roma-
gna, Lazio e Sicilia, per nume-
ro di aziende specializzate
nel settore. La seconda dopo
la Lombardia per posti di la-
voro generati, oltre 10.400
sui 90.900 del totale Italia.
La stima € dell’Osservatorio
di Confartigianato Veneto
per le Mpi (fonte Ocse 2015 e
UnionCamere 2017) sul «Ci-
bo salva linea», che per salu-
brita e genuinita non provo-
ca obesita in chi lo consuma.
La rilevazione mostra che a
vantare il maggior numero di
produttori artigiani di gelati,
birre, olio doliva, pizza,
street food e cibo da asporto
c’e Padova con 813 imprese,
seguita da Venezia (762), Ve-
rona (713) e Treviso (652).

La spesa maggiore di chi vi-
ve in regione sara dedicata al
condimento per eccellenza,

Tolio d’oliva, 24.3 milioni (118
euro in media a famiglia).

Per la pizza si stimano 227

data
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milioni (115 euro a nucleo).
Al gelato, andranno 148 mi-
lioni e mezzo (72 euro a nu-
cleo). Quasi a pari merito la
birra, a 146 milioni e mezzo
(71 euro a nucleo).

Trai settori pitt dinamici, la
produzione di birra. Ai vene-
ti piace gustarla ma anche
produrla. Per questo il setto-
re birrario si espande regi-
strando una crescita delle im-
prese e dei consumi.

Alla fine del 2016 i birrifici
attivi sono 79, di cui 39 non
industriali. Il Veneto ¢ la re-
gione con piu attivita del ge-
nere in Italia.

«La genuinitd delle nostre
specialita artigiane», sostie-
ne il presidente di Confarti-
gianato regionale, Agostino
Bonomo, «fa muovere l'eco-
nomia veneta e contribuisce
a mantenere alta la bandiera
del food made in Veneto nel
mondo. Il valore aggiunto
dei prodotti artigiani e costi-
tuito dal valore delle materie
prime e delle tecniche di lavo-
razione tradizionali».

Perlavalorizzazione dei pro-
dotti dell’agroalimentare ve-
neto, «soprattutto in questi
ultimi anni, si sono fatti enor-
mi passi avanti», afferma.
Dobbiamo continuare alavo-
rare su marchi e disciplinari
di produzione, materie pri-
me, sistemi di trasformazio-
ne, formazione delle mae-
stranze e comunicazione». ¢

Settori della dieta mediterranea

Produzione Sftreet

li . . d,
Provincia dfoiE!l‘a E:sljit:;::; Prg;ﬁgf;ruane eg?gf)ada Totale

vegetali asporto
BELLUNO 0 66 2 43 111
PADOVA 2 235 2 574 813
ROVIGO 0 56 0 169 225
TREVISO 0 277 5 370 652
VENEZIA 0 322 2 438 762
VICENZA 1 213 4 401 619
VERONA 5 217 5 486 713
VENETO 1.386 20 2481 3.895

Fonte: Osservatorio di Confartigianato veneto

A

Agostino Bonomo
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La dieta funziona
Cosi gli italiani
sono i piu snelli
del Mediterraneo

LA SALUTE

adietamediterraneafa bene

allalinea degliitaliani.

Secondo unarilevazione di

Confartigianalo, la quota di
obesi n—elm%’ﬁ ¢parial 9,8%
della popolazione adulta, una
percentualeche ci assegnail record
dei pittsnelli tra i 7 Paesi che si
affaccianosul Mediterraneoeil
terzo posto tra gli Stati dell'Ocse
(dopoGiappone e Corea del Sud)
doveil tasso medio di obesita ¢del
19,5%. Se gliitaliani sono trai pittin
forma al mondo il merito ¢ anchedi
un'alimentazionein cui prevalgono
qualita e genuinita dei prodotti
artigiani. Caratteristiche molto
apprezzate dai nostri connazionali
anche nei consumi tipicidell'estate.
Tragelat, birre, street food, pizza,
oliod'oliva, le famiglieitaliane
spendono 9,7 miliardidicuro
I'anno. Laspesa maggiore, 3.048
milionidieurocomplessivi e 118
euroa famiglia, ¢ dedicataal
condimento per eccellenza, l'olio
d’oliva. Peril simbolo del cibo made
inltaly, la pizza, gliitaliani
spendono 2.983 miliardil’'anno,
pariall5euroa famiglia.
Nell'alimentazione estiva non puo
mancareil gelato:inostri
connazionali ne consumano per un
valore dil.849 milionidieuro, con
unamediadi72 euroa famiglia.
Quasi a parimerito la birra, che vale
1.828 milioni, con una spesamedia
per famigliadi 71euro.
L’alimentazioneitaliana fa benealla
lineama ancheall’'economiae
all'occupazione. A custodire i
segretidel gustomadein Italy,
garantendolaqualitaelavarietadel
nostrocibosempre pittapprezzato
daitaliani e turisti stranieri, sonoi
produttoriartigiani:
Confartigianato ha calcolatoche
per soddisfarela domanda di gelati,
birre, pizza, street food, olio si
muove un esercito di46.566
imprese,con 90.900 addetti. L'Ttalia
eal primo postoin Europa per la
maggiore quotadiaddetti nelle
piccole imprese del settore
alimentare, pari al 63,9%a fronte
della media Ue del 36,5%.

€ RIPRODUZIONE RISERVATA

STAMPA LOCALE

I modelli consumistici -
eivalori da difendere
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Medaglia di bronzo al Torinese per gelati, pizza e birra
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La provinciadi Torinoal terzoposto, inHalia, peril
maggior numero diimprese artigiane produttrici
dicibi di qualita, genuini e "salvalinea”, destinati
prevalentemente al consumo estivo: gelati, piz-
za, streel food e da asporto, olio d'oliva, birra. Per
il Nord Ovest, é I'unica notizia positiva che se
trova nel comunicato della Confarligianalo na-
zionale relativo a una ricerca specifica, dalla
quale fral'altro € emerso che per questi alimenti
sispendano, nelnostroPaese, 9,7 miliardi all'an-
noeche sono 46,566l relative aziende artigiane
produttrici, dotate di 90.900 addetti.
Alla provincia di Torino sono state atiribuite
1.892 aziende produttrici in questo particolare
comparto del settore alimentare, a fronte delle
2.053 della provincia di Milano, al secondo po-
sto, e le 2.982 di Roma, in testa. Torino, pero,
precede anche Napoli (1.766) e Bari (1.013). An-
corameno positiva, peril Nord Ovest, laclassifica
su base regionale: Piemonte, Liguria e Valle
d'Aosta non figurano nelle prime sette posizioni,
occupate, invece, da Lombardia (6.837 imprese
arfigiane produttrici di cibi estivi all'italiana),
Emilia-Romagna (4.455), Sicilia (4.255), Lazio
(4.096), Veneto (3.895) e Campania (3.863).
Secondo lo studio della Confartigianate, il mer-
cato degli alimenti di qualita, destinali sopratiut-
fo al consumo estivo, & formato innanzi tutto
dall'olio d'oliva, per il quale & stala slimata una
spesa nazionale di 3,048 miliardi (118 euro per
famiglia), mentre per la pizza si sborsano 2,983
miliardi (115 euro a famiglia), oftre un miliardo
pitcheperigelati (1,849 miliardi, conunamedia
familiare di72 euro). Quantoallabirra, se nebeve
per 1,828 miliardi (71 euro a famiglia).
Grazie anche a questi prodott, I'lfalia & il Paese
che presentalaminore quotadi obesi (9,8% della
popolazione adulta) tra quelli che si affacciano
sul Mediterraneo e si piazza al terzo postotra gli
Statidell'Ocse, lacuimedia&invece del 19,5%. |l
record della popolazione piti snella & stato asse-
gnato al Giappone e la medaglia d'argento alla
Coreadel Sud.

Rodolfo Bosio
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NFARTIGIANATO LAPAM

Gelato e pizze al taglio:
boom dilocali a Modena

La dieta mediterranea fa bene al-
la linea degli italiani. Secondo
una rilevazione di Confartigiana-
o Lapam, la quota di obesi nel
nostro Paese e pari al 9,8% della
popolazione adulta, una percen-
tuale che ci assegna il record dei
piutsnelli trai 7 Paesi che si affac-
ciano sul Mediterraneo e il terzo
posto tra gli Stati dell'Ocse (do-
po Giappone e Coreadel Sud).

Se gli italiani sono tra i pit1 in
forma al mondo il merito & an-
che di un’alimentazione in cui
prevalgono qualita e genuinita
dei prodotti artigiani. Caratteri-
stiche molto apprezzate dai no-
stri connazionali anche nei con-
sumi tipici dell’estate. Tra gelati,
birre, street food, pizza, olio d’o-
liva, le famiglie italiane spendo-
no9,7 miliardi di euroI’anno.

La spesa maggiore, 3.048 mi-
lioni di euro complessivi e 118
euro a famiglia, & dedicata all’'o-
lio d’oliva. Per il simbolo del ci-
bo made in Italy, la pizza, gli ita-
liani spendono 2.983 miliardi
I'anno, pari a 115 euro a fami-
glia. Nell’alimentazione estiva
non pud mancare il gelato: i no-
stri connazionali ne consumano
per un valore di 1.849 milioni di
euro, conunamediadi72euroa

data
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famiglia. Quasi a pari merito la
birra, che vale 1.828 milioni, con
una spesa media per famiglia di
71 euro.

AModena e provincia, in par-
ticolare, sono ben 179 le gelate-
rie/pasticcerie artigiane, men-
tre ilocali di street food e pizze-
rie da asporto sono 415. Numeri
molto significativi che segnala-
no la propensione dei modenesi
di gustare un buon gelato artigia-
nale o di cenare con una pizza in
casa, o magari con lo street food
dicasanostra, comele tigelle.

«La genuinita delle specialita
artigiane - sostiene il presidente
di Lapam Confartigianato Ali-
mentazione Francesco Caselli -
fa bene alla salute, mantiene in
forma, fa muovere I'’economia e
contribuisce a mantenere altala
bandiera del food made in Italy
nel mondo. La “ricetta” dei pro-
dotti artigiani & il rispetto delle
materie prime e delle tecniche
di lavorazione tradizionali, e
un’attenzione sempre pitl diffu-
sa a soddisfare particolari esi-
genze dietetiche olegate a intol-
leranze alimentari della cliente-
la». In Emilia Romagna le impre-

se di questi settori sono 4.455, al
secondo posto in Italia dietro la
solaLombardia.

L3
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Gelato, passlu ne modenese: in provincia cl sono 179 negozi

Sfratti: gl inquilini
morosi “incolpevo
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CONFARTIGIANATO
| veneti spendono un miliardo in prodotti tipici

VENEZIA - Quasi un miliardo per acquistare olio, pizza, gelato,
birra ma anche cibo da strada e d’asporto. Nell’estate 2017, anche
in Veneto esplode il consumo di cibi e condimenti della dieta
Mediterranea, prodotti dalle 3.895 le imprese agroalimentari
artigiane della regione, quinta realta produttiva in Italia dietro a
Lombardia, Emilia Romagna, Lazio e Sicilia e che da lavoro a
oltre 10mila persone (in questo caso il Veneto & secondo solo alla
Lombardia). «La genuinita delle nostre specialita artigiane -
sostiene il presidente di Confartigianato Imprese Veneto, Agosti-
no Bonomo - fa bene alla salute, fa muovere ’economia veneta.

N
Fﬂ ) I:'__.(n;u;_\:_llﬂ\n

Mpsin ‘rosso” ma gumlagn dlieni

O data
E]Dstampa
dal 1980 monitoraggio media STAM PA LOCALE




Dati rilevati dagli Enti certificatori o autocertificati
Tiratura: n.d.

Diffusione.  n.d.

Lettori Ed.| 2016: 37.000
Quotidiano - Ed. Piemonte- Liguria

] G @ del Plemonte edella ngurla 1

Dir. Resp.: Luca Fiocchetti

03-SET-2017
dapag. 7
foglio 1

www.datastampa.it

Gelato, birra e altri cibi estivi,
la Liguria vince con gli artigiani
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W1l “gusto” dell’estate ligure € artigiano.
Sonoinfatti 1.551 le microimprese ligu-
ri specializzate nelle produzioni “esti-
ve”: street food, gelato, prodotti di pa-
sticceria, pizza, birra, olio di oliva. A dir-
lo sono gli ultimi dati Unioncamere-Mo-
vimprese (relativi al secondo trimestre
dell'anno).

Alivello nazionale, sono oltre 46.500 mi-
cro e piccole imprese che lavorano per
soddisfare la domanda di questi pro-
dotti, apprezzati per qualita e varieta
non solo dai turisti stranieri ma anche
dagli stessi italiani: la spesa delle fami-
glie per i soli consumi tipici dell’estate
ammonta a ben 9,7 miliardi di euro ogni
anno. Nella nostra regione sono ben 956
le imprese artigiane produttrici di pizza,
street food e altro cibo da asporto, men-
tre 529 sono le gelaterie o pasticcerie at-
tive sul territorio. 53 micro e piccole

aziende sono attive nella produzione di
olio di oliva e altri oli vegetali, 13 i pro-
duttori di birra artigianale. In totale so-
no ben 2.834 gli occupati in questi quat-
tro settori di produzione.

«Rispetto delle materie prime e tecni-
che di lavorazione tradizionali, oltre a
una continua attenzione verso le esi-
genze alimentari dei consumatori, so-
no le caratteristiche principali delle no-
stre produzioni artigiane, da sempre ri-
conosciute per la loro genuinita e spe-
cialita - commenta il responsabile re-
gionale alimentazione di Confartigia-
nate Liguria Enrico Meini -. E come di-
mostrano i numeri, le specialita “esti-
ve” artigiane, oltre a essere buone e sa-
lutari, rappresentano anche una consi-
stente fetta del tessuto economico re-
gionale e tengono alto il nome del food
made in Italy nel mondo».

STAMPA LOCALE
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Salva-linea e made in Italy:
crescono i consumi alimentari

BRESCIA. L'estate spinge in alto
la domanda di consumi ali-
mentari made in Italy e la spe-
sa in cibo «salva linea» pre-
miando la genuinita dei pro-
dotti artigianali. «La genuinita
delle specialita artigiane - sot-
tolinea il presidente di Confar-
tigianato Brescia e Lombardia
Eugenio Masselli - [a bene alla
salute, mantiene in forma, fa
muovere 'economia e contri-
buisceamantenere altalaban-
diera del food made in Italy nel
mondo». Trai settori piit dina-
mici quello delle gelaterie. In
Lombardia hanno superato
quota 2.600.

A Brescia se ne contano 383
gelaterie. Non manca dunque
la scelta per gustare un buon
gelato. Ed & una scelta sempre
pill specializzata in cui risulta
decisiva la qualita delle mate-
rie prime. Un business da 173
miliardi di euro nella sola Lom-
bardia (1,4 miliardi in Italia), il
12% nazionale. //

e

Per Oms Saleri
ricavi e utile

s0no «eccezionali
eirripetibili»
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ALIMENTARE. Volano i consumi della dieta mediterranea: in Veneto sono 3.895 imprese artigiane dedicate ai prodotti

Il business pizza, gelato e birra
vale a Vicenza oltre 146 milioni

UJO data
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In provincia cisono 619 aziende
In Veneto si spendono 850 milioni
Bonomo: «Ora la nuova sfida
diventa il salto sui mercati esteri»

Il record nazionale
deibirrificie
presentein
regione:sono 79
totali,dicui 39
non industriali

Roberta Bassan

Pizza condita con un filo
d’olio d’oliva, birra e per fini-
reil gelato. In estate ci sta. E
ci sta per moltissimi a vedere
il risultato. Il cuore della die-
tamediterranea vale a Vicen-
za 146,5 milioni. E quanto si
staspendendo in questa esta-
te per il consumo di alcuni ci-
bi e condimenti tipici del mo-
dello nutrizionale che fa scuo-
la in tutto il mondo. E che e
anche un affare. In Veneto i
consumi di pizza, gelato, bir-
ra e olio d’oliva valgono 850
milioni: ci vivono 3.895 im-
prese agroalimentari artigia-
ne con 10.472 addetti. A Vi-
cenza in particolare riguarda-
no 619 imprese.

IL TRAINO. Che il settore ali-
mentare sia sempre pitt un
traino della provincia di Vi-
cenza lo si € capito anche
dall'ultima indagine congiun-
turale della Camera di com-
mercio pubblicata ieri: nel se-
condo trimestre 2017 € pro-
prio la produzione alimenta-
re, con un incremento che
sfiora il 5% sul trimestre pre-
cedente, a rappresentare il
comparto conlacrescitamag-

dal 1980 monitoraggio media

giore. E in questa direzione
la nicchia dell'estate rappre-
sentata da pizza-gelato-birra
eolio d’olivafala sua parte. Il
Veneto, secondo I'elaborazio-
ne dall'Osservatorio di Con-
fartigianato Veneto, & la quin-
ta realta m Italia dietro a
Lombardia, Emilia Roma-
gna, Lazio e Sicilia quanto a
produzione di olio di oliva e
oli vegetali, gelati e dolci, bir-
ra, street food, pizza e cibo
d’asporto.

I CONSUMI. Durante questa
estate - evidenzia lo studio -
nell’economia alimentare dei
venetila spesa maggiore sara
dedicata al condimento per

eccellenza, I'olio d’oliva, con
243 milioni per una media di
118 euro a famiglia. Per il sim-
bolo del cibo made in Italyin-
vece, la pizza, i veneti spendo-
no 115 euro a famiglia, 227
milioni di euro in totale.
Nell'alimentazione  estiva
non puod mancare poi il gela-
to: i veneti ne consumano
per 148,5 milioni, si tratta di
un controvalore medio di 72
euro a famiglia. Quasi a pari
meritolabirra, chevale 71 eu-
ro a famiglia e 146,5 milioni.
Tra i settori pitt dinamici c’e
proprio la birra: alla fine del
2016 i birrifici attivi erano
79, di cui 39 non industriali,
si tratta della regione con
maggiore presenza in Italia.
Tra gelati, birre, street food,
pizza, olio d’oliva, le famiglie
italiane spendono 9,7 miliar-
di di euro.

VICENZA. La nostra provincia

STAMPA LOCALE

(vedi tabella accanto) fa la
suapartesiain fatto di consu-
mi, come detto 14:6,5 milioni,
chedipresenza di imprese ar-
tigianali dedicate ai prodotti
pilt estivi: sono 400 tra street
food, pizza e cibo d’asporto e
oltre 200 tra gelaterie e pa-
sticcerie. Questo per dire an-
che come Confartigianato “ri-
vendichi” con 1l suo esercito
di imprese il ruolo di «custo-
de» del gusto made in Vene-
to garantendo «la qualitaela
varieta del cibo sempre pilt
apprezzato da italiani e turi-
sti stranieri».

IL SALTO. Non ci si puo pero
cullare sugli allori, soprattut-
to per alcuni prodotti piti esti-
vi. Lo sa bene il presidente di
Confartigianato Vicenzae Ve-
neto Agostino Bonomo allar-
gando il ragionamento: «I
consumi interni, che nel pe-
riodo estivo aumentano gra-
zie alla presenza turistica,
non bastano a sostenere que-
sta importantissima econo-
mia: per fare il salto di quali-
taleimprese devono puntare
a conquistare mercati extra
regionali e anche internazio-
nali. Far conoscere i prodotti
gia in Veneto ai numerosissi-
mi turisti € unabuona base di
partenza - prosegue -, il pas-
saggio successivo e quello di
fare in modo che il turista
possa trovare gli stessi pro-
dotti anche a casa propria, al
suorientro dall'esperienza ve-
neta». e

©RIPRODUZIONE RISERVATA
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Le imprese artigiane della dieta mediterranea

Province Produzioneolio Gelaterie Produzione Streetfood, Totale

dioliva e pasticcerie  dibirra  pizzaecibo

e olivegetali da asporto
BELLUNO - 66 2 43 111
: 3 __

Fonte: Ufficio studi
) Veneto
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Gelato, birra e olio d’oliva:

e Milano s1 p1azza in pole
Seconda tra le citta, la Lombardia e prima in Italia

IL TREND
| BIRRIFICI ARTIGIANALI
FANNO SEGNARE

UN VERO E PROPRIO BOOM E FAMUOVERE L'ECONOMIA»

-MILANO -

GELATO, birra, cibo di strada, ci-
bo d’asporto, persino olio d’oliva e
pizza: nessuno come la Lombar-
dia. Gia, la regione primeggia in
Italia per numero di produttori ar-
tigianali di alimenti. E Milano ¢ la
seconda citta del Paese in questo
particolare comparto. A rilevarlo &
la ricerca presentata ieri da Confar:
tigianato. Prima il dato macro:
I'Ttalia ¢ al primo posto in Europa
per quota di addetti nelle piccole
imprese del settore alimentare,
una quota pari addirittura al
63,9% del totale a fronte di una me-
dia comunitaria ferma al 36,5%.
Trai settori pitt dinamici vi € quel-
lo della birra. Negli ultimi 4 anni,
i birrifici artigiani hanno registra-
to un incremento del 72,7%, al rit-
mo di 30 birrifici in piti all’anno.

COME ANTICIPATO, lo studio
di Confartigianate mostra che a li-
vello regionale & la Lombardia a

vantare il maggior numero di pro-
duttori artigiani di gelati, birre,
olio d’oliva, pizza, street food e ci-
bo da asporto: ben 6.837. Secondo
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MASSIMO RIVOLTINI

«LA GENUINITA DEI PRODOTTI

ARTIGIANI FA BENE

posto per P’Emilia Romagna con
4.455 imprenditori, seguita da Sici-
lia (4.255), Lazio (4.096), Veneto
(3.895) e Campania con 3.863 im-
prese. La classifica provinciale ve-
de in testa Roma, con 2.982 impre-
se artigiane. Ma Milano & subito
dietro, medaglia d’argento per il
capoluogo lombardo con 2.053 im-
prenditori. Alterzo posto ¢’¢ Tori-
no (1.892). La top 5 delle province
con il maggior numero di produt-
tori artigiani di gelati, olio d’oliva,
pizza, street food e cibo da asporto
si completa con Napoli (1.766 im-
prenditori) e Bari (1.013).

«LA GENUINITA delle speciali-
ta artigiane — sostiene il presidente
di Confartigianato Alimentazio-
ne, Massimo Rivoltini — fa bene al-
la salute, mantiene in forma, fa
muovere 'economia e contribui-
sce a mantenere alta la bandiera
del cibo made in Italy nel mondo.
La ricetta dei prodotti artigiani &
il rispetto delle materie prime e
delle tecniche di lavorazione tradi-
zionali, e un’attenzione sempre
piu diffusa a soddisfare particolari
esigenze dietetiche o legate a intol-
leranze alimentari della clientela».

Re.Mi.

redazione.milano@ilgiorno.net

STAMPA LOCALE

| NUMERI

Quasi settemila aziende
nella regione, oltre duemila
tra capoluogo e hinterland

| dettagli

Lo studio di Conartigianato
prende in considerazione

i piccoli produttori

e le piccole imprese

A FIUMI

I birrifici
artigianali
sono

una tendenza
che unisce

il Paese
Anche

la Lombardia
ne é

ormai
disseminata

UACITTADELLE IMPRESE | [ T
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CONFARTIGIANAT

Birra, gelati e cibo da strada:
sono 2 mila gli addetti in Friuli

D UDINE

La dieta mediterranea fa be-
ne alla linea degli italiani. Se-
condo una rilevazione di
Confartigianato la quota di
obesi nel nostro Paese & pari
al 9,8% della popolazione
adulta, una percentuale che
ci assegna il record dei pill
snelli trai 7 Paesi che si affac-
ciano sul Mediterraneo e il
terzo posto tra gli Stati
dell’Ocse (dopo Giappone
Corea del Sud) dove il tasso
medio di obesita e del 19,5%.
Se gli italiani sono trai pit1 in
forma al mondo il merito e

anche di un’alimentazione
in cui prevalgono qualita e
genuinita dei prodotti astigia-
ni. Le famiglie spendono 9,7
milioni di euro ’anno per ge-
lati, birre, street food, pizza e
olio d’oliva. Ne soddisfa la do-
manda un esercito di 46.566
imprese con 90 mila addetti,
2.000 dei quali sono occupati
nelle aziende artigiane del
Friuli Venezia Giulia, 823 in
tutto (1’'1,8% del totale) di cui
348 gelaterie e pasticcerie, 7
aziende impegnate nella pro-
duzione di birra, 468 dedite a
pizza, cibo da asporto e street
food. (m.d.c.)

STAMPA LOCALE

b= Economia

2P

Sono buone le prospettive 7'
per il raccolto delle mele
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La dieta mediterranea fa bene
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di RosA GENTILE*

a dieta mediterra-
I Inea fa bene alla li-
nea degli italiani.
Secondo una rilevazione
di Confartigianato, la
quota di obesi nel nostro
Paese ¢ pari al 9,8% del-
la popolazione adulta,
una percentuale che ci as-
segna il record dei pin
snelli tra i 7 Paesi che si
affacciano sul Mediterra-
neoeil terzo posto tra gli
Stati dell’Ocse (dopo Giap-
pone e Corea del Sud) do-
ve il tasso medio di obe-
sita e del 19,5%.

Se gli italiani sono tra
i pit in forma al mondo
il merito & anche di un’ali-
mentazione in cui preval-
gono qualitd e genuinita
dei prodotti artigiani.
Caratteristiche molto ap-
prezzate dainostriconna-
zionali anche nei consu-
mi tipici dell’estate. Tra
gelati, birre, street food,
pizza, olio d’oliva, le faini-
glie italiane spendono
9,7 miliardi di euro 'an-
no.

La genuinita delle spe-
cialita artigiane fa bene
alla salute, mantiene in
forma, fa muovere l'eco-
nomia e contribuisce a
mantenere alta la bandie-
ra del food made in Italy
nel mondo. La ‘ricetta’ dei
prodotti artigiani e il ri-
spetto delle materie pri-
me e delle tecniche di la-
vorazione tradizionali, e
un’attenzione sempre piti
diffusa a soddisfare par-
ticolari esigenze dietetiche
olegate a intolleranze ali-
mentari della clientela.

Di qui la “ricetta” Cons=
fartigianato: dare risalto
e a premiare la capacita
dell'artigianatoitalianodi
rinnovare le sue tradizio-
ni, di lavorare con tecno-
logie e materiali innova-

tivi, di offrire un’alterna-
tiva di qualita e di varie-
ta alle proposte standaxr-
dizzate e seriali della
grande industria, coniu-
gando manualita e inno-

vazione, creativita ed
esperienza. E in questo
scenario ci sono prodot-
tiche, soprattuttoal Sud,
richiedono particolare at-
tenzione alla qualita, al-
la tradizione, al confezio-
namento, alla presentazio-
ne, all’etica produttiva,
per ribadire il ‘valore ar-
tigiano’ nei suoi requisi-
ti di eccellenza, persona-
lizzazione, identita e trac-
ciabilita. Eccellenza inte-
sa come qualita ricono-
sciuta e certificata delle
mafterie prime e delle la-
vorazioni; personalizza-
zione come espressione
dello stile unico dell’arti-
giano; identita quale in-
sieme delle caratteristiche
che rendonoil prodotto ri-
conoscibile; tracciabilita
intesa come possibilita di
riconoscere 1 filiera pro-
duttiva, fondamentale in-
dicatore di sostenibilita
ambientale e di eco-com-
patibilita.

Secondo i dati dell’Uf-
ficio studi di Confartigia-
nato le imprese artigiane
del settore alimentare so-
no 90.788 (parial 61,4%
del totale delle imprese ita-
liane del settore) e danno
lavoro a 158.368 addetti
(pari al 36,9% del totale
degli addetti del settore).
Nell'ultimo anno 'export
dei prodoftti alimentari ita-
liani si e attestato a 28,4
miliardi, con una cresci-
ta del 3,2% rispetto all’an-
no precedente.

A certificare l'alta qua-
lita del cibo made in Ita-
ly & anche il numero di
specialita alimentari ita-
liane riconosciute e tute-

STAMPA LOCALE
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late dall'Unione Europea
con i marchi DOP (Deno-
minazione di Origine
Protetta), IGP (Indicazio-
ne Geografica Protetta) e
STG (Specialita Tradizio-
nale Garantita). LTtalia &
leader nell’'Ue per quan-
tita di prodotti difesi da
questi marchi di qualita:
ben 261 (pariad un quin-
to del totale dei prodotti
di qualita europei censi-
ti) realizzati da 7.090 im-
prese di trasformazione.
Quanto alla Basilicata
sono ben 77 i prodotti
agroalimentari Dop e
Igp. per un migliaio di
aziende artigiane del com-
parto, ariprova che il Ma-
dein Italy agroalimenta-
reecon essoilmadein Ba-
silicata hannoun grande
potenziale. Tradizione ed
innovazione possono rap-
presentare la chiave di
svolta per il rilancio del
comparto agroalimenta-
re lucano (di cui il com-
partoartigiano e essenzia-
le) che per I’'export conti-
nua a dare segnali inco-
raggianti. Un potenziale
enorme, tenuto conto che
la, quota dell’export ali-
mentare del “made in
Basilicata” € appena del-
lo 0,1 per cento dell’am-
montare complessivo del-
le Regioni del Sud.
Lestensione delle indi-

cazioni geografiche alle
eccellenze artigiane e
quindi non solo ai pro-
dotti agricoli, dopo il via
libera dell’ Europarlamen-
to alla proposta per am-

pliare l'utilizzo dell’igp
a prodottiartigianali dei
settori agrifood, moda, de-
sign, arte, meccanica, di-
ventati simbolo di tanti
territori specie al Sud, &
un elemento positivo per
aumentare la tutela del-
la qualita, valorizzando
quelle produzioni mag-
giormente legate a cultu-
ra e identita e offrire ai
nostri artigiani un’ulte-
riore opportunita. Quel-
le dell’'artigianato e delle
piccole imprese - sottoli-
nea Gentile - sono poten-
zialita che vanno aiutate
ad emergere con azioni di
sostegno coerenti con le
peculiarita del patrimonio
imprenditoriale del Mez-
zogiorno. La programima-
zione della prossima, sta-
gione dei Fondi europei
2014-2020 & un’occasio-
ne da non perdere per va-
lorizzare il ‘tesoro’ im-
prenditoriale del Mezzo-
giorno g partire dai due
driver fondamentali: tu-
rismo e alimentare”.

* Esecutivo nazionale Con-
Jartigianato

STAMPA LOCALE
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Cibi mediterranei, consumi boom

Pizza, birra, olio d’oliva e gelati conquistano i gusti dei sardi

D CAGLIARI

I cibi mediterranei dominano
sullatavolasarda e garantiscono
il benessere fisco. Nell'isola vola-
no i consumi dei prodotti della
dieta mediterranea: 271 milioni
di euro per pizza, gelato, birra e
olio d'oliva. Alimenti genuini
che non intaccano peso e girovi-
ta. Nell'estate 2017 anche nell'i-
sola esplode il consumo di cibie
condimenti della dieta mediter-
ranea, prodotti dalle 1.878 im-
prese agroalimentari artigiane
che danno lavoro a 3.138 addet-
ti. A rilevarlo é 1'elaborazione
dall'Osservatorio di Confartigia-

nato Sardegna (fonte Ocse 2015
e UnionCamere 2017) sul «Cibo
salva linea». «La genuinita delle
nostre specialita artigiane — so-
stiene il presidente di Confarti-
gianato, Antonio Matzutzi — fa
bene alla salute, mantiene in for-
ma, fa muovere I'economia sar-
da e contribuisce a mantenere
altala bandiera del food made in
Sardegna nel mondo. La ricetta
dei prodotti artigiani e il rispetto
delle materie prime e delle tecni-
chedilavorazione tradizionali, e
un'attenzione sempre pit diffu-
sa a soddisfare particolari esi-
genze dietetiche o legate a intol-
leranze alimentari». In questa ro-
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vente estate, nell'economia ali-
mentare dei sardi la spesa mag-
giore e dedicata al condimento
per eccellenza, I'olio d'oliva: 85
milioni di euro, per una media
di 118 euro a famiglia. Per il sim-
bolo del cibo made in Italy, la
pizza, i sardi spendono 115 euro
a famiglia, 83 milioni di euro in
totale. Nell'alimentazione estiva
non pud mancare il gelato: i sar-
do ne consumano per 52 milioni
di euro, per un controvalore me-
dio di 72 euro a famiglia. Quasia
pari merito la birra, che vale 71
euro a famiglia e 51 milioni di
euro. Tra i settori pilt dinamici
c’e proprio quello della birra. Ai
sardi piace gustarla ma anche
produrla. Per questo il settore
birrario si espande registrando
una crescita delle imprese e dei
consumi. Infatti, alla fine del
2016 le aziende sarde registrate
alle Camere di Commercio, era-
no 29 di cui 16 artigiane. Larile-
vazione mostra che a livello pro-
vinciale a vantare il maggior nu-
mero di produttori artigiani di
gelati, birre, olio d'oliva, pizza,
street food e cibo da asporto c’e
Cagliari con 847 imprese in tota-
le, segue Sassari con 627, Nuoro
con 254 e Oristano con 151.

Pizzaehirraincima al!a lista dei consumi dei sardiin questa torridaestate

tavoro
Nuove imprese, & record
esaurito il bando online

Imprenditori under 35, la Sardegna vola

e
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llmade in ltaly premia l'artigianato

ROMA - L’estate spinge la do-
manda di specialita alimentari Ma-
de in Italy di qualita e premia le im-
prese artigianali con un mercato
che solo nel nostro Paese arriva a
sfiorare i 10 miliardi di euro ’an-
no.

E’ quanto emerge da uno studio di
Confartigianato in cui si rileva che
qualita e genuinitd dei prodotti ar-
tigiani fanno la parte del leone an-
che nei consumi tipici dell’estate:
tra gelati, birre, street food, pizza,
olio d’oliva, le famiglie italiane
spendono 9,7 miliardi di euro ’an-

nan eon ricadnte nin cha nacitive 1in
1o COn 1icaduit piu €ae posiiive i

termini di economia e occupazio-
ne.

Confartigianato ha calcolato che
per soddisfare la domanda di pro-
dotti e specialith piu richiesti in
estate si muove un esercito di
46.566 piccole imprese, con
90.900 addetti. E cosi, se si guarda
all’intero universo delle Pmi ali-
mentari, I’Italia & al primo posto in
Europa per la maggiore quota di
addetti con 322.245 unita pari al
63,9 per cento del totale degli ad-
detti di tutto il comparto alimenta-
re, a fronte della media Ue del 36,5
per cento.

Trai settori pitt dinamici c’e quello
della birra: negli ultimi quattro an-
ni, i birrifici artigiani hanno regi-
strato un incremento del 72,7 per
cento, al ritmo di 30 birrifici in pin
all’anno.

La spesa degli italiani per la birra
vale 1.828 milioni, con una media
per famiglia di 71 euro raggiungen-
do quasi quella per il gelato che to-
talizza 1.849 milioni di euro, con
una media di 72 euro a famiglia.
Ma la voce di spesa piul consistente
& per I’olio con 3.048 milioni di eu-
ro complessivi e 118 euro in media
a famiglia. Per la pizza, gli italiani
spendono 2.983 miliardi 1’anno,
paria 115 euro a famiglia.

La rilevazione di Confartigianato
mostra che a livello regionale, € Ta
Lombardia a vantare il maggior nu-
mero di produttori artigiani di ge-
lati, birre, olio d’oliva, pizza, street
food e cibo da asporto: 6.837.

Al secondo posto I’Emilia Roma-
gna con4.455 imprenditori, seguita
da Sicilia (4.255), Lazio (4.096),
Veneto (3.895) e Campania con

3.863 imprese.

La classifica provinciale vede in te- PR g e
sta Roma, con 2.982 imprese arti- P'°d”“'mf‘fe“ﬂva’95'"a'k;5;\
giane. A seguire, Milano con 2.053 ==

imprenditori; Torino con 1.892;
Napoli con 1.766 e Bari 1.013.
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Gelaterie artigianali
Un business in crescita

Laricerca

A Como si contano

162 attivita

In Lombardia hanno
superato quota 2.600
s Non manca la scelta
per degustare un buon gelato
in Lombardia. Ed & una scelta
sempre piu specializzata in
cui risulta decisiva la qualita
delle materie prime.

Un business da 173 milioni
su 1,4 miliardi in Italia, i112%
nazionale. Sono quasi 3 mila
(2.608) le gelaterie in regione
nel 2016, in crescita del +1,2%
rispettoalle 2.576 del 2015, 32
in pit.

In particolare grazie a Mi-
lano, che ne ha 783, 34 in piu
inunanno (+4,5%) e aMonza,
che ne ha 191, 10 in piu
(+5,5%). A Como sono pre-
senti 162 attivita. Prima dun-
que € Milano con 783 gelate-
rie, poi Brescia con 383, Ber-
gamo con 279, Varese con 265,
Monza con 191 e Pavia con
161. Emerge da un’elabora-
zione della Camera di com-
mercio di Milano sui dati a fi-
ne 2016 in confronto con lo
stesso periodo del 2015. Sta-
bili gli addetti in regione, ol-
tre 9 mila lavorano nel setto-
re. Buona la presenza di don-
ne gelataie (30,9% del totale
lombardo). Forte anche la
presenza di giovani, sono
I'11,7% in regione. Non man-
cano glistranieria cimentarsi
con uno dei simboli del gusto
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italiano nel mondo, il 5% in
regione. Un gelato di qualita:
nel settoreil 77% ¢ un artigia-
no che lo produce in proprio.
Sono oltre 19 mila tra pro-
duzione e vendita e danno la-
voro a quasi 69 mila addetti.
Regina del gelato € Roma con
1.399 attivita e 4.195 addetti.
Seguono Napoli per imprese
(933) e Milano per addetti
(2.690). Tra le prime 10 per
imprese anche Torino, Saler-
no, Bari, Brescia, Palermo,
Venezia e Catania, a crescere
di pit sono Milano (+4,5%) e
Palermo (+3,6%). L'estate del
resto spinge la domanda di
specialita alimentari Made in
Italy di qualita e premialeim-
prese artigianali con un mer-
cato che solo nelnostro Paese
arriva a sfiorare i 10 miliardi
di euro l'anno. E quanto
emerge da uno studio di Con-
fartigianato in cui si rileva
che qualita e genuinita dei
prodotti artigiani fanno la
parte delleone anchenei con-
sumi tipici dell’estate: tra ge-
lati, birre, street food, pizza,
olio d’oliva, le famiglie italia-
ne spendono 9,7 miliardi di
euro 'anno con ricadute pit
che positive in termini di eco-
nomia ed occupazione. Con-
fartigianato ha calcolato che
per soddisfare la domanda di
prodotti e specialita piu ri-
chiesti in estate si muove un
esercito di 46.566 piccoleim-
prese, con 90.900 addetti.

STAMPA LOCALE
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In Liguria pit di 1.500
microlimprese
tra pizza e streetfood

0NO 1.551 le microimprese liguri specia-
S lizzate nella produzione di olio di oliva,
gelato e prodotti di pasticceria, birra,
pizzae street food. A dirlo sono gli ultimi dati
Unioncamere-Movimprese relativi al 2* tri-
mestre 2017 diffusi da Confartigianato Ligu-
ria. In Liguria sono 956 le imprese artigiane
produttrici di pizza, street food e cibo da
asporto mentre 529 sonole gelaterie o pastic-
cerie attive sul territorio. 53 micro e piccole
aziende sono attive nella produzione di olio
di oliva e altri oli vegetali, 13 i produttoridi  Enyrico Meini
birra artigianale. In totale sono 2.834 glioc- .
cupati in questi quattro settori di produzioc- Le aziende
ne. “Rispetto delle materie prime e tecniche estive
di lavorazione tradizionali e la continua at- .
tenzione verso le esigenze alimentari dei con- al‘tlglane
sumatori sono le caratteristiche principali =
delle nostre produzioni artigiane — ha detto unarealta
il responsabile regionale alimentazione di i[nportante1
Confartigianate Liguria Enrico Meini — Co-
me dimostrano i numeri, le specialita 'esti-
ve' artigiane rappresentano ancheuna consi-
stente fetta del tessuto economico regionale
e tengono alto il nome del food made in Italy
nel mondo”. A livello provinciale, sono 750 le
microimprese produttrici delle tipicita esti-
ve a Genova, 365 nel savonese, 241 a Spezia
e 195 in provincia di Imperia. Street food e
pizza sono pia diffusi a Genova (551 realta
artigiane attive), seguita da Savona (185),
Spezia (138) e Imperia (82).Gelati e altre
specialita dolci sono 192 a Genova, 168 a Sa-
vona, 96 nello spezzino e 73 nell'imperiese.

Via Preassediata
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L’INDAGINE LAPAM | MODENESI SCELGONO | PRODOTTI LOCALI

Cibo, trionta la genuinita
Ed € boom d1 gelaterie

OFFERTA AMPIA

In provincia i locali

di street food e le pizzerie
d’asporto sono 415

LA DIETA mediterranea fa bene
alla linea degli italiani. Secondo
una rilevazione di Confartigiana-
to Lapam, la quota di obesi nel no-
stro Paese & pari al 9,8% della po-
polazione adulta, una percentuale
che ci assegna il record dei piu
snelli tra i 7 Paesi che si affaccia-
no sul Mediterraneo e il terzo po-
sto tra gli Stati dell’Ocse (dopo
Giappone e Corea del Sud).

Se gli italiani sono tra i pit in for-
ma al mondo il merito & anche di
un’alimentazione in cui prevalgo-
no qualita e genuinita dei prodot-
ti artigiani. Caratteristiche molto
apprezzate dai nostri connaziona-
li anche nei consumi tipici
dell’estate. Tra gelati, birre, street
food, pizza, olio d’oliva, le fami-
glie italiane spendono 9,7 miliar-
di di euro I'anno.

UJO data
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La spesa maggiore, 3.048 milioni
di euro complessivi e 118 euro a
famiglia, & dedicata al condimen-
to per eccellenza, l'olio d’oliva.
Per il simbolo del cibo made in
Italy, la pizza, gli italiani spendo-
no 2.983 miliardi I’anno, pari a
115 euro a famiglia. Nell’alimenta-
zione estiva non puo mancare il
gelato: i nostri connazionali ne
consumano per un valore di 1.849
milioni di euro, con una media di
72 euro a famiglia. Quasi a pari
merito la birra, che vale 1.828 mi-
lioni, con una spesa media per fa-
miglia di 71 euro. A Modena e
provincia, in particolare, sono
ben 179 le gelaterie/pasticcerie ar-
tigiane, mentre i locali di street
food e pizzerie da asporto sono
415. Numeri molto significativi
che segnalano la propensione dei
modenesi di gustare un buon gela-
to artigianale o di cenare con una
pizza in casa, o magari con lo
Ttreet food nostrano, come le tigel-
e.

«La genuinita delle specialita arti-
giane — sostiene il presidente di

STAMPA LOCALE

Lapam Confartigianato Alimenta-
zione Francesco Caselli — fa bene
alla salute, mantiene in forma, fa
muovere ’economia e contribui-
sce a mantenere alta la bandiera
del food made in Italy nel mondo.
La ‘ricetta’ dei prodotti artigiani
¢ il rispetto delle materie prime e
delle tecniche di lavorazione tra-
dizionali, e un’attenzione sempre
piu diffusa a soddisfare particola-
ri esigenze dietetiche o legate a in-
'{olleranze alimentari della cliente-
a».

L’alimentazione italiana fa bene
alla linea ma anche all’economia
eall’occupazione. A custodire i se-
greti del gusto made in Italy, ga-
rantendo la qualita e la varieta del
nostro cibo sempre pill apprezza-
to da italiani e turisti stranieri, so-
no i produttori artigiani: Confarti-
gianato Lapam ha calcolato che
per soddisfare Ia domanda di gela-
ti, birre, pizza, street food, olio si
muove un esercito di 46.566 im-
prese, con 90.900 addetti. In Emi-
lia Romagna le imprese di questi
settori, nello specifico, sono
4.455, al secondo posto in Italia
dietro la sola Lombardia.
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Le gelaterie artigianali in provincia sono quasi 200
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INLIGURIA

Pizza e gelato,
gli artigiani
custodi dei gusti
dell'estate

A CUSTODIRE le “ricette” esti-
ve del made in Liguria ci pen-
sano gli artigiani, Sono 1,551
le microimprese liguri specia-
lizzate nella produzione di al-
cuni degli alimenti tipici del-
I'estate; olio di oliva, gelato e
prodotti di pasticceria, birra,
pizzae street food. Adirlo so-
no gli ultimi dati Unioncame-
re-Movimprese (relativi al se-
condo trimestre dell'anno).

Nell'alimentazione estiva
non pud mancare il gelato: gli
italiani ne consumano per un
valore di 1,85 miliardi di euro,
quasi a pari merito con la bir-
ra, che vale 1,82 milioni. In Li-
guria sono ben 956 le imprese
artigiane produttrici di pizza,
street food e altro cibo da
asporto, mentre 529 sono le
gelaterie o pasticcerie attive
sul territorio, 53 micro e pic-
cole aziende sono attive nella
produzione diolio diolivae
altri oli vegetali, 13 i produt-
tori di birra artigianale, In to-
tale sono ben 2.834 gli occu-
pati in questi quattro settori
di produzione, «Rispetto delle
materie prime e tecniche di
lavorazione tradizionali, sono
le caratteristiche principali
delle nostre produzioni arti-
giane» dice il responsabile re-
gionale alimentazione di Con=
fartigianato Liguria Enrico
Meini

STAMPA LOCALE
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DATI UNIONCAMERE SULLE PRODUZIONI DELLE MICROIMPRESE: IN LIGURIA IMPIEGATE 2.834 PERSONE

Artigianato alimentare, un valore aggiunto

In provincia di Imperia non solo olio: buona la diffusione di mastri gelatieri, birrifici e “street food”

ENRICO FERRARI

PICCOLO (e artigianale) é
bello. II commento sorge
spontaneoesaminandoidati
di Unioncamere sulle mi-
croimprese liguri specializ-
zate nelle produzioni «esti-
ve»: street food, gelato, birra
e olio d’oliva.

In queste attivita all’'in-
segna di qualita e tradi-
zione,cheinregionesono
intutto 1551 eche danno
lavoro a 2834 persone, il
Ponente fa la sua parte. A
livello provinciale le im-
prese sono 195,

Scorrendo le statisti-
che che riguardano il se-
condo trimestre dell’an-
no, non € una sorpresa

scoprire che I'lmperiese
ha il primato ligure tra i
produttori d’olio, con 37;
seguono a distanza il Sa-
vonese, a quota 7, lo
Spezzino (6) e Genova
(3).

Le attivita pit diffuse a
livello regionale sono le-
gate a street food e pizza,
con Genova in testa dal-
I'alto di 551 realta arti-
giane attive.In questo ca-
so il comprensorio impe-
riese chiude la classifica
con 82.1gelatiealtre spe-

data
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cialita dolci schierano in
provincia 73 mastri gela-
tieri, 168 a Savona.

I birrifici artigiani, che
durante I'estate sono sta-
ti protagonisti di fiere e
feste ad hoc (una anche a
Montegrazie di Imperia),
sono piu diffusi nel Savo-
nese,con b, seguitida Ge-
nova con 4 e Imperia con
3.

Dice il responsabile re-
gionale di Confartigiana-
£@ per I'alimentazione, il
panificatore ponentino
Enrico Meini: «Rispetto
dellematerie prime e tec-
niche di lavorazione tra-
dizionali, oltre a una con-
tinua attenzione verso le
esigenze alimentari dei
consumatori, sono le ca-
ratteristiche principali
delle nostre produzioni
imperiesi».

Aggiunge il dirigente di
Confartigianato: «Come
dimostrano 1 numeri, le
specialita “estive” arti-
giane, oltre a essere buo-
ne e salutari, nel rispetto
della cosiddetta dieta
mediterranea, rappre-
sentano anche una consi-
stente fetta del tessuto
economico regionale».
Dato rilevante, anche in
chiave anti-crisi.

@BYNC ND ALCUNIDIRITTIRISERVATI
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Prodotti gastronomici imperisi
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ARTIGIANATO
Microimprese
dell'alimentare
La provincia e prima
alivello regionale

nella produzione di olio

fraqualita e tradizione

Ferrari
APAGINA43

Dati liguri sulle produzioni artigiane «estive»: impiegate 2830 persone

Microimprese alimentari
Ponente in vetta per l'olio

Buona la diffusione di mastri gelatieri, birrifici e “street food”

i ENRICO FERRARI
|' IMPERIA

Piccolo (e artigianale) é bello.
Il commento sorge spontaneo
esaminando i dati di Unionca-
mere sulle microimprese ligu-
ri specializzate nelle produ-
zioni «estive»: street food, ge-
lato, birra e olio d'oliva. In
queste attivitad all'insegna di
qualita e tradizione, che in re-
gione sono 1551 e che danno la-
voro a 2834 persone, il Ponen-
te fala sua parte. A livello pro-
vinciale le imprese sono 195.
Scorrendo le statistiche che
riguardano il secondo trime-
stre dell’anno, non & una sor-
presa scoprire che 'Imperie-
se ha il primato ligure tra i
produttori d’olio, con 37; se-
guono il Savonese, a quota 7,
lo Spezzino (6) e Genova (3).
Le attivita pit diffuse a li-
vello regionale sono legate a
street food e pizza, con Geno-
va in testa dall’alto di 551 real-
ta artigiane attive. In questo
caso il comprensorio imperie-
se chiude la classifica con 82.1
gelati e altre specialitad dolci
schierano in provincia 73 ma-
stri gelatieri, 168 a Savona. I
birrifici artigiani, che durante
l'estate sono stati protagonisti
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di fiere e feste ad hoc (una a
Montegrazie di Imperia, lo
scorso weekend a Bordighera),
sono pilt diffusi nel Savonese,
con 5, seguiti da Genovacon4 e
Imperia con 3. Dice il responsa-
bile regionale di Confartigiana-
t6 per I'alimentazione, il panifi-

catore ponentino Enrico Meini:

«Rispetto delle materie prime e
tecniche di lavorazione tradi-
zionali, oltre a una attenzione
verso le esigenze alimentari dei
consumatori, sono le caratteri-
stiche principali delle nostre
produzioni. E come dimostrano
i numeri, le specialita “estive”
artigiane, oltre a essere buone e
salutari, nel rispetto della co-
siddetta dieta mediterranea,
rappresentano anche una con-
sistente fetta del tessuto econo-
mico regionaley.

@ BY NC ND ALCUNI DIRITTI RISERVATI

Tra le attivita alimentari artigiane, la produzione dei gelati
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I sardi spendono 271 milioni di euro 'anno per i prodotti artigianali

Boom di pizze, olio e birra

» Per il consumo estivo di gelati,
birre, pizza, olio d’oliva, cibo da
strada e d’asporto, i sardi spendo-
no quasi 271 milioni di euro. So-
no i cibi e i condimenti pitt con-
sumati, prodotti da 1.878 impre-
se agroalimentari artigiane, dove
sono impiegati 3.138 addetti.

E la fotografia di una recente in-
dagine dell’Osservatorio di Cond
fartigianato per le Medie e picco-
Ie Tmprese, basata su dati Ocse
2015 e UnionCamere 2017 sul
“Cibo salva linea”.

La masgsior narte della spesa &
pesa ¢

IagoiOf ailc Glua o

riservata all’'olio d’oliva, condi-
mento d’eccellenza, per cui in
Sardegna si spendono 85 milioni
di euro, con una media di 118 eu-
ro a famiglia. Seguono, la pizza
(115 euro a famiglia, 83 milioni
di euro), il gelato (72 euro a fami- Boccali di birra
glia e 52 milioni) e la birra (71 eu-
ro a famiglia e 51 milioni).
«La genuinita delle nostre spe-
cialita artigiane», spiega il presi-
dente di Confartigianato [mprese
Sardegna, Antonio Matzutzi, «fa
bene alla salute, mantiene in for-
ma, muove I'economia e contri-
buisce a mantenere alta la ban-
diera del food made in Sardegnas.
A livello provinciale, il maggior
numero di produttori artigianali
di gelati, birre, olio d’oliva, pizza,
street food e cibo da asporto si
trova nel capoluogo sardo (847
imprese). Quindi, Sassari (627),
Nuoro (254) e Oristano (151). 1l
segretario regionale dell’associa-
zione, Stefano Mameli, ritiene
che sia fondamentale «lavorare
sumarchi e disciplinari di produ-
zione, materie prime, sistemi di
trasformazione, formazione delle
maestranze e comunicazione».
Eleonora Bullegas
RIPRODUZIONE RISERVATA
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