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Sei modenesi al Fuori Expo Milano

Mazzini, MediaMo Carton, Fattore P, La Zoca, Cantina Divinja e Axe

Saranno sei le aziende mode-
nesi che parteciperanno al
progetto dellTMV  (Italian
Makers Village), il Fuori Expo,
organizzato da Confartigiana-
fo Nazionale a Milano in via
Tortona32 e che vuole dare al-
le imprese visibilita e sbocchi
in ambito internazionale.

La manifestazione & unica
nel suo genere, trattandosi del-
la sola iniziativa, realizzata nel-
la zona centrale di Milano (zo-

na Navigli - Porta Genova) per

'intora durata dall'Exnn 2015
NeTa Quraia Geu £Xpo cvi g,

finalizzata a promuovere il va-
lore culturale e sociale dell'im-
prenditoria artigiana, colonna
portante del Made in Italy di
qualita. Confartigianato Emi-
liaRomagnasara protagonista
dal 25 al 29 giugno e dal 17 al
21 settembre 2015.

Nella prima settimana parte-
ciperanno alla rassegna delle
eccellenze sei aziende mode-
nesi: Artistica Mazzini di Pa-
vullo (arredo e complementi
in ferro battuto), MediaMo -
Carton project di Modena/
Carpi (prodotti di design in
cartone riciclato), Fattore P di
Fiorano (grafica, stampe digi-
tali, 3D, fotografia), La Zoca di
Zocca (tigelle e prodotti tipici),
Cantina Divinja di Bomporto
(vino, confetture, marmella-
te), Axe di Castelfranco (aceto
balsamico di Modena).

Durante la settimana sono
previsti incontri, eventi e spet-
tacoli musicali.

=" Modena

Immobili Fincuoghi al Gruppo Gambini

e
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Una guida per turisti
alla scoperta
della citta artigiana

CONFARTIGIANATO E «PARMA MADE IN»

11 Una pratica guida per quei tu-
risti urbani che, della nostra cit-
td, non intendono scoprire sol-
tanto le bellezze architettoniche
e monumentali, ma anche le
osterie di cucina tipica ed i la-
boratori al cui interno si con-
fezionano abiti su misura o si
realizzano oggetti di pregio.

Si chiama «Parma Made In»
Toriginale strumento pensatoda
Confartigianato Imprese Apla
Parma per valorizzare una set-
tantina di imprese sparse nei di-
versi quartieri cittadini e capaci
di esaltare, nelle loro creazioni,
la qualita della tradizione arti-
gianale italiana.

Una guida che racconta ma-
nufatti e prodotti attraverso le
fotografie: istantanee che resta-
no scolpite nella memoria del
turista, impreziosendo ulterior-
mente un volume che aveva ri-
$COSSO ampi consensi gia lo scor-
so anno, quando era stata data
alle stampe la prima edizione.

«Crediamo che questa guida
possa assicurare la giusta visi-
bilitd ad imprese e piccoli labo-
ratori, talvolta situati in luoghi
nascosti della citta ma dovei tu-
risti possonotrovare,a prezziac-
cessibili, oggetti unici, noniclas-
sici souvenir» dice Leonardo
Cassinelli, presidente di Confar-
tigianato Imprese Apla Parma,
accanto alla responsabile dei
settori comunicazione, moda e
internazionalizzazione di Con:
fartigianato, Manuela Pollari, ed
al segretario generale della Ca-
mera di Commercio di Parma,
Alberto Egaddi.

«Parma Made In», realizzata
conil patrocinio del Comune ed il
contributo della Camera di Com-
mercio, sard distribuita gratuita-
mente negli hotel e nei bed and
breakfastdel nostroterritorio, ol-
tre che naturalmente negli uffici
turistici di Comune e Provincia,
ad [talian Makers Village, ovvero

il fuori Expo di Confartigianato a
Milano, ed in occasione di due
grandi eventi che si terranno alle
TSAawmn AL Do Qalama Aal Masas
I'IELC (Ul rdllild. OdlUL1IE UL Udlll-
per e Mercanteinfiera. ¢ V.R.
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Giornale del piemonte
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GIORNI CALDI Da 0ggi a lunedi

L'artigianato piemontese
sotto i riflettori dell'Expo,
ma restando «Fuori»

1 produdtori del nostro territorio saranno ospiti di lalian makers
village, lo spazio speciale creato a Milano per i mesi dell Esposizione

Massimiliano Sciullo

B Anche l'artigianato guarda
coninteresseindirezione Mila-
noe, dalj, versoilmondo. Non
solo gli agricoltori e non soloil
SistemnaPiemontenelsuoinsie-
me, hanno trovato spazio all'
Expo. Da oggi a lunedi, tocca
anche ai maestri del mestiere.
Lo fanno pero in una maniera
originale.Illoro obiettivoinfat-
ti non si trova tra i padiglioni
chesitrovanoalle porte del ca-
poluogo meneghino: lo spazio
sara infatti quello del «Fuori
Expon» diltalian makers village.
«Eun'occasione - spiegailneo
presidenteregionaledi Confar-
tigianato, Maurizio Besana -
chesiaffiancaall’ Expoperpro-
muovere e far conoscere le ec-
cellenza dell’artigianato. Nei
giornidedicatialleimpresepie-
montesi, 'Ttalian makers villa-
gesaraanimatodatantieventi:
degustazioni e aperitivi, musi-
ca, spettacoli. E sara allestito
ancheunsetfotograficoconfo-
tografi professionistiadisposi-
zioneperritrattiescattid’ auto-
re».Ilciclodieventipiemonte-
si comincia oggi alle 18 con un
aperitivoinaugurale, degusta-
zionediprodottitipicidellaval-
leVigezzo, disantaMariaMag-
giore, Macugnagae Formazza.

dal 1980 monitoraggio media

Domani, alle 15, il convegno
«Come vendere |'alimentare
italiano all’estero per le Pmi»,
conlapresenzadirelatori qua-
lificati per fornire una panora-
mica di sfide ed opportunita
perle piccole imprese alimen-
tari che vogliono accedere ai
mercatiesteri. Aseguire,l'inau-
gurazione della  mostra
«Switch to food», ovverolaras-
segna di oggetti e concept ela-
borati nell’ambito di un con-
corsoispiratoal temadel nutri-
mento: il percorso di partner-
shiptraartigiani, designer ear-
chitetti finalizzato ad uno
scambiodisaperichehaporta-
toallacreazione dioggetti arti-
gianali che consentono una
presentazione, conservazio-
ne, distribuzione e sommini-
strazione innovativa e creativa
degli alimenti solidi o liquidi.
Ma accanto agli aspetti legati
maggiormente al business, ci
saranno anche momenti di in-
trattenimentocomeconcertili-
ve, cori, intrattenimenti vari
peribambini.

Sabato alle 15 sara la volta di
«Live cake design», per gli ap-
passionati dell’arte di decora-
re le torte, alle 18 proiezione
del video «Il tuo tempo & ora»,
per imparare come nutrire il
corpo, lamente eil cuore, e poi

STAMPA LOCALE

aperitivo in pittura e musica
nonchéquartettojazzlive. Do-
menica e lunedi saranno i due
giorni conclusivi e vedranno
ancoraeventidedicatiallapre-
sentazionedelle grandiannate
deivinipiemontesiealla degu-
stazione delle grappe.
Confartigianato ¢ presente
all’'Expoanche conunospazio
istituzionale ad uso esclusivo
per l'intera durata dell’even-
to, mentre «[talian makers vil-
lage» ¢ il fuori Exporealizzato
da Confartigianato per l'occa-
sione. Si trova in via Tortona
32,inungrandespazioallesti-
toperospitarefinoal2novem-
bre, a rotazione settimanale
dettatadauncalendariotema-
tico, oltre 800 eccellenze arti-
giane italiane provenienti da
tutti i settori. All'interno del
Village, si trovano 27 stand
espositivi nellarassegna delle

eccellenze,lostoredelleeccel-
lenze per temporary shop e
mostre culturali,un’area poli-
funzionale per gli eventi, 6 po-
stazionidi streetfood eil risto-
rante Solatium, realizzato in
collaborazione con
I'Universita di scienze gastro-

nomichediPollenzo.L'apertu-

raal pubblicoequotidiana, dal-

le11 alle 24, aingresso libero.
Twitter: @SciuRmax
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GIORNI CALDI Da oggi a lunedi

L'artigianato piemontese
sotto i riflettori dell'Expo,
ma restando «Fuori»

1 produttori del nostro territorio saranno ospiti di lalian mafkers

.

Massimiliano Sciullo

B Anche l'artigianato guarda
coninteresseindirezione Mila-
noe, dali, versoilmondo. Non
solo gli agricoltori e non soloil
SistemaPiemontenelsuoinsie-
me, hanno trovato spazio all'
Expo. Da oggi a lunedi, tocca
anche ai maestri del mestiere.
Lo fanno pero in una maniera
originale.Illoro obiettivoinfat-
ti non si trova tra i padiglioni
chesitrovanoalle porte del ca-
poluogo meneghino: lo spazio
sara infatti quello del «Fuori
Expo»diltalian makersvillage.
«Eun'occasione - spiegailneo
presidenteregionalediConfar-
tigianato, Maurizio Besana -
chesiaffiancaall’ Expoperpro-
muovere e far conoscere le ec-
cellenza dell’artigianato. Nei
giornidedicatialleimpresepie-
montesi, 'Ttalian makers villa-
gesaraanimatodatantieventi:
degustazioni e aperitivi, musi-
ca, spettacoli. E sara allestito
ancheunsetfotograficoconfo-
tografi professionistiadisposi-
zioneperritrattiescattid’auto-
re».Ilciclodi eventipiemonte-
si comincia oggi alle 18 con un
aperitivo inaugurale, degusta-
zionediprodottitipicidellaval-
leVigezzo,disantaMariaMag-
giore, Macugnagae Formazza.
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Domani, alle 15, il convegno
«Come vendere 1'alimentare
italiano all’estero per le Pmi»,

conlapresenzadirelatoriqua-
lificati per fornire una panora-
mica di sfide ed opportunita
perle piccole imprese alimen-
tari che vogliono accedere ai
mercatiesteri. Aseguire,l'inau-
gurazione della  mostra

«Switch to food», ovverolaras-
segna di oggetti e concept ela-
borati nell’ambito di un con-
corsoispiratoal temadel nutri-
mento: il percorso di partner-
shiptraartigiani, designer ear-
chitetti finalizzato ad uno
scambiodisaperichehaporta-
toallacreazione di oggetti arti-
gianali che consentono una
presentazione, conservazio-
ne, distribuzione e sommini-
strazione innovativa e creativa
degli alimenti solidi o liquidi.
Ma accanto agli aspetti legati
maggiormente al business, ci
saranno anche momenti di in-
trattenimentocomeconcertili-
ve, cori, intrattenimenti vari
peribambini.

Sabato alle 15 sara la volta di
«Live cake design», per gli ap-
passionati dell’arte di decora-
re le torte, alle 18 proiezione
del video «Il tuo tempo & ora»,
per imparare come nutrire il
corpo,lamente eil cuore, e poi

STAMPA LOCALE

village, lo spazio speciale creato a Milano per i mesi dell Esposizione

aperitivo in pittura e musica
nonchéquartettojazzlive. Do-
menica e lunedi saranno i due
giorni conclusivi e vedranno
ancoraeventidedicatiallapre-
sentazionedellegrandiannate
deivinipiemontesiealla degu-
stazione delle grappe.
Confartigianato é presente
all'Expoanche conunospazio
istituzionale ad uso esclusivo
per l'intera durata dell’even-
to, mentre «[talian makers vil-
lage» ¢ il fuori Expo realizzato
da Confartigianato per l'occa-
sione. Si trova in via Tortona
32,inungrande spazio allesti-
toperospitarefinoal2novem-
bre, a rotazione settimanale
dettatadauncalendariotema-
tico, oltre 800 eccellenze arti-
giane italiane provenienti da
tutti i settori. All'interno del
Village, si trovano 27 stand
espositivi nellarassegna delle
eccellenze,lostoredelleeccel-
lenze per temporary shop e
mostre culturali, un’area poli-
funzionale per gli eventi, 6 po-
stazionidistreetfood eilristo-
rante Solatium, realizzato in
collaborazione con
'Universita di scienze gastro-

nomichediPollenzo.L'apertu-

raal pubblicoequotidiana, dal-

le11 alle 24, aingresso libero.
Twitter: @SciuRmax
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| Fuori Expo Convegno

B Nonsoloall'interno deipadiglioni,
ma anche in giro per Milano, a pochi
chilometri di distanza. Il Piemonte si
rende presente conlesue armimiglio-
rielofaospite dell'TtalianMakers Villa-
ge, il«fuori Exporrealizzato da Confar-
tiglanatoin occasione dell' Expochesi
trova nella metropoli meneghina, in
via Tortona32.Alle15sitienelaprima
edizione del convegno «Come vende-
re I'alimentare italiano all’estero per
lepmi:l'espertorisponde», organizza-
ta da Confartigianato Imprese Pie-
monte nellambito della settimana
del Piemonte.

L’obiettivo del convegno ¢ fornire
una panoramica di sfide e opportuni-
ta per le piccole-medie aziende ali-
mentariitaliane che vogliano accede-

reaimercatiesteri, attraversolapossi-
bilitadiinteragire conrelatoridiespe-
rienzainternazionale.«Esportare pro-
dotti alimentari italiani nel mondo e
una grande opportunita di sviluppo,
inparticolareinquestiannidirecessio-
ne - dicono da Confartigianato Pie-
monte -, manasconde una serie di ri-
schidovutiallapresenza,in ognimer-
catoestero, divincoli, pitomenonoti,
cherischianodivanificare, all’attodel-
laspedizione deiprimiprodotti, gliin-

vestimenti in termini di risorse com-
merciali e produttive chel’azienda ha
stanziatoper poteraccedereatalimer-
cati». Ai comportamenti commerciali
specificidiognimercatoeallesituazio-
nilogistiche,siaggiungono, infatti,ire-
quisiti cogenti imposti dalle autorita
sanitarie del paese terzo e unaserie di
richieste e standard certificativi dei
clienti,spessononinlinea, o addirittu-
rain contrasto, conirequisiti sanitari
pubblici.

Idestinataridel convegnosonoprin-
cipalmente le micro e piccole-medie
imprese produttrici dell’alimentare
italiano che intendono affrontare in
manierastrutturataimercati esteri. Si
parleradiprodottitradizionaliotipici,
masidaraunosguardoancheaprodot-
ti innovativi quali quelli salutistici,
che traggono beneficio dall'immagi-
ne di qualita e salubrita complessiva-
mente riconosciuta all'estero al cibo
italiano. Lefiereall’estero, |’ organizza-
zione, la logistica, le certificazioni e
I'export nel mercato asiatico saranno
glialtriargomentiapprofonditinel cor-
so del pomeriggio. Le aziende potran-
no assistere al convegno, interagire
conirelatori, e prenotare, compilando

unappositomodulo, appuntamentiin-
dividuali con gli esperti convenuti.
Msci
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Donne d’atfar1 a convegno
BtoB mvade Milano
con 1’etica del business

Cinque giomi di eventi fra Scala e Palazzo Cusani

IL PROGRAMMA

GLI OSPITI

WOMEN IN ETHIC BUSINESS  FIDAPA HARIUNITO

PREVEDE INCONTRI
MOSTRE E CENE DI GALA

di ROSSELLA MINOTTI

- MILANO -

MAI COME OGGI, si sente sem-
pre piu forte I’esigenza di unire a
un’economia reale la speranza di
un business umano. E chi meglio
delle donne puo cercare di pro-
muovere I'eccellenza senza sacrifi-
carne P'essenza al profitto? Nasce
in quest’ottica il convegno BtoB,
cinque giorni di eventi e dibattiti
al femminile.

Laura Caradonna, alla guida della
Fidapa Bpw Italy (sezione di Mi-
lano), coordina da oggi decine di
partecipanti che il business lo
creano ogni giorno. Filo condut-
tore del convegno un principio co-
raggioso e spesso dimenticato:
quello dell’Etica. Imprenditrici e
professioniste di ogni settore
avranno la possibilita di incon-
trarsi e confrontarsi, ma soprattut-
to di creare nuove sinergie e op-
portunita concrete.

data
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Il convegno ¢ diviso in sessioni te-
matiche ma non mancano gli
eventi d’arte, come la mostra di
abiti e gioielli a cura di Marina
Corazziari intitolata “Tribute to
Milano”, un percorso storico di
abiti ispirati alla filmografia di
Luchino Visconti. Tutto si svolge
a Palazzo Cusani, dove stasera, du-
rante la Cena di Gala per gli 85 an-
ni della sezione milanese di Fida-
pa, il famoso chef di Taormina
Pietro D’Agostino presentera un
evento di show cooking. I1 25 giu-
gno premiazione del concorso fo-
tografico Premio Donghi “Benes-
sere e sicurezza in condominio”.

Oggi ampio spazio verra dato ai
progetti delle giovani con la pre-
miazione del concorso nazionale
Start Up. Il 26 giugno L’Ufficio
Credito e Start Up della Cciaa di
Milano partecipera con quattro
desk informativi a disposizione
di tutti i partecipanti, e le donne
imprenditrici gia affermate nel lo-

STAMPA LOCALE

DIVERSI ORDINI PROFESSIONALI
DEL MONDO DEL LAVORO

ro settore potranno valutare e in-
vestire sui progetti delle Start Up,
andando oltre il semplice concet-
to di formazione.

L’EVENTO PREVEDE anche
uno spazio espositivo. Dal 25 Giu-
gno al 1 luglio 2015, in Via Torto-
na 32, si terrd “Imv Italian Ma-
kers Village” per promuovere le
realta e 1 prodotti dell’eccellenza
artigianale italiana.

Oggi il convegno di apertura con
Laura Caradonna, il generale An-
tonio Pennino, Anna Lamarca
presidente Fidapa Bpw Italy, e
molte business women provenien-
ti da tutto il mondo.

Domattina in sala Radetzky si
parla dell"“Etica che nutre il mon-
do“, e contemporaneamente, dal-
le 9 alle 12, in Sala Braida Franci-
sca Albamonte coordina consu-
lenti del lavoro e imprenditori
“Uniti per I’etica nel mondo del
lavoro®. Verra proposto un codice
deontologico per 'imprenditoria.

ILFUTURO
Donne
lanciate
Verso

un mondo
degli affari
che dovra

essere sempre
piu sostenibile
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Evelina Flachi L'assessore Aprea Francisca Albamonte
¢i educa al food oggi all'apertura e i codici deontologici
La nutrizionista modera Valentina Aprea La consulente del lavoro
domattina assessore regionale coordina domattina
il dibattito sull’Etica al Lavoro questa i lavori in Sala Braida
che nutre il mondo mattina sara Esperti al fianco
Aperitivo Coloribo a Palazzo Cusani degli imprenditori
a cura di Bice Perrini in Sala Radetzsky uniti per l'etica

00 data
[:][:]sta mpa
dal 1980 monitoraggio media STAM PA LOCALE




Dati rilevati dagli Enti certificatori o autocertificati IL GIORNO

Tiratura: n.d. MILANO 27-GIU-2015
Diffusione 12/2012: 23.271 dapag. 17
Lettori Il 2014: 118.000 foglio 1
Quatidiano - Ed. Milano Dir. Resp.: Giancarlo Mazzuca www.datastampa.it

ILLIBRO DI LETIZIA MAGNANI
E UN GIOIELLO DELLA ROMAGNA

Com’e dolce

il sale di Cervia
La biodiversita
fatta cultura

di MARCO MANGIAROTTI

-MILANO -

FUORI EXPO SALATO, ma non troppo, in te-
ma: nutrire bene il pianeta, dall’Italian Makers Vil:
lage di via Tortona. Cervia e il Parco della Salina
presentano “Dolce come il sale” di Letizia Magna-
ni, giornalista e scrittrice, viaggio nella storia anti-
ca del sale e nella biodiversita cerviese lungo le rot-
te ¢ le strade del mondo conosciuto, fra commerci
e guerre di un bene prezioso, I'oro bianco. L’autri-
ce, il presidente del Parco della Salina di Cervia,
Giuseppe Pomicetti, e ’assessore Rossella Fabbri,
hanno raccontato il lungo viaggio dall’epoca roma-
na e medievale al Papa Re, 'insediamento lontano
dalla malaria e vicino al mare della citta nuova dife-
sa da torre e mura. Il modello socio culturale di
una citta fabbrica che ospitava le famiglie dei sali-
nari come i villaggi dell'utopia industriale inglese.

LA SALINA ¢ viva, il sale si forma in un sistema
geoidraulico perfetto, grazie alle chiuse leonarde-
sche e alle pendenze. Dolce ¢ il sale di Cervia per-
ché i suoi maestri coltivatori delle acque evitano
che si depositino cloruri amari in un cristallo che
puoi anche rompere, puro e leggero, rosa e arancio-
ne per i microrganismi che rendono i fenicotteri INCONTRO Marco Mangiarotti e Letizia Magnani
rosa. Quando affiora, se affiora, diventa il raro e

prezioso Fior di Sale, se non ci sono almeno 50

giorni di clima favorevole non si raccoglie. La fine

del Monopolio di Stato e la concessione affidano al

Parco una missione ambientale, in continuita con

quello del Delta e alla produzione, limitata, la sal-

vaguardia dell’ecosistemna e della sua biodiversita.

Da ultimo lo sviluppo di un turismo, a piedi, sulle

ciclabili e le barche elettriche per scoprire una fau-

na e una flora uniche. Il Sale Dolce ¢ venduto in

tutto il mondo, a Eataly e altri clienti che rispetta-

no il prezzo imposto, su internet, il turismo del

Parco ¢ prenotabile in rete. Acqua madre e tre gel

salini vengono usati per la linea Cervia Benessere

di Salina e Terme, unico socio privato.

Altri due libri, sulalimentazione e il sale dolce in

cucina, su “Milano al Mare, Milano Marittima”,

altro momento fondante, nel primo Novecento, di

Cervia, sono in uscita a completarne il racconto.

Affrontando il tema del sale buono e tracciabile,

del sale cattivo industriale, degli esotici colorati.

Grande lavoro di ricerca e documentazione, par-

tendo da Cervia nel mondo.

Conosco Cervia, la Torre, le vasche e i canali, ho

partecipato con piacere.
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Le nuove ricette
dello chef Marchesi

«LA CUCINA italiana. Il gran-
de ricettario» & 'ultima fatica
dello chef Gualtiero Marchesi.
«Ho fatto il punto sul patrimo-
nio della cucina italiana, osser-
vando con amore quello che &
stato fatto, proponendo una
versione aggiornata dei piatti,
senza doverli stravolgere. Ri-
spetto a certi esercizi di stile,

I'agonismo televisivo fine a
e smde e conlontar,
sie ta migliore», spiega i
decano dei fornelli, che doma-
ni sera alle 1.8.30 sara all'lta-
lian makers village di via Tor-
tona per la presentazione.

lith.
Al FORNELLI Lo chef
Sualtiero Marchesi (Newpress)

CONFARTIGIANATO
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FUORI EXPO. Dalle 8,30
alle 15,30, pressoil palazzo
delle Stelline di corso Ma-

genta 61 a Milano, «Food,
tech & law», convegno
organizzato dallo studio
Nunziante Magrone in col-
laborazione con Ef finance
& investments e Federa-
limentare, sulle soluzioni
tecnologiche e giuridiche
pit all’avanguardia per
la valorizzazione e la pro-
tezione del settore Tech e
Food e del made in adottate
in Italia, Inghilterra, Ger-
mania, Francia e Spagna.
FPartecipazione gratuita su
invito.

DENTRO E FUORI EX-
PO. Dalle 10,30, nel si-
to dell’Expo, celebrazione
della giornata nazionale
dell’Austria alla presenza
del presidente della Repub-
blica federale austriaca,
Heinz Fischer. Alle 15,30,
presso la Triennale di via
Alemagna 6 a Milano,
«Forum economico Italia-
Austria» e, alle 17,00,
inaugurazione della mo-
stra «Austrian design ex-
plosion» curata da Robert
Punkenhofer, che rimarra
aperta fino al 5 luglio. Alle
18,00, presso il Teatro alla
Scala in piazza Scala a
Milano, concerto i benefi-
cenza a favore della Croce
rossa italiana, dell’Or-
chestra Filarmonica di
Vienna, accompagnata
dal Corodelle voci bianche
dell’Accademia del Teatro
la Scala. Diretti da Mariss
Jansons eseguiranno la
Sinfonia n. 3 di Gustav
Mahler.

FUORIEXPO. Alle 18,15,
presso Lltalian Makers
Village, in via Tortona 32 a
Milano, Dolce come il sale,
presentazione del libro di
Letizia Magnani che rac-
conta storia, presente e fu-
turo del Parco della Salina
di Cervia e del sale dolce. A
seguire, nel ristorante tem-
poraneo Solatium, interno

al village, cena col sale

dolce (a pagamento). —
- Mar!«f!ing%
Acuradi T
Luigi Chiarello
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Fuori Expo Milano:
focus su artigiani
e agroalimentare

Il Friuli Venezia Giuliaa Milano
in occasione di Expo2015, si
realizza anche negli spazi
dell’Italian makers village dal
2al 6 luglio. «Grazie alla
coilaborazione con
Confartigianatoe - spiega il
vicepresidente regionale e
assessore alle attivita
produttive Sergio Bolzonello -,
lapartecipazione della
Regione si concretizzain una
opportunita per i nostri
operatori di mettersiin
mostraa Milano, nel cuore
creativo della citta, spazi
prestigiosi per farincontrare i
visitatori e le eccellenze
produttive in un’ottica diversa
da quella espositiva, di
intrattenimento e
coiiivoigimentoy. Litalian
makexs village, lo spazio fuori
expo di Confartigianato, &
compostodadiverse sale
comunicanti e si sviluppasu
due piani, ospitando un’area
Street food, per una fruizione
veloce dei pasti, ventisette
stand espositivi (“Rassegna
delle eccellenze”), uno “Store
delle eccellenze” gestito da
Asdi Sedia cheinclude, asua
volta, diversi gruppi di aziende
in rappresentanza di settori
diversi e complementari,
un’arearistorazione (“Food
village”). Rilevante anche la
presenzadi uno stand di
promozione territoriale della
Provincia di Pordenone
coordinato dalla Cameradi
commercio di Pordenone con
lapresenza dipiu di 35 aziende
deisettori agroalimentare,
vitivinicolo, arredo, coltelli,
mosaici. Il programma prende
avvio giovedi 2 luglio conla
tavola rotonda “Food design:
le nuove tendenze in cucina
dellafiliera casa”, alla
presenza del presidente di
Confartigianato di Pordenone
Silvano Pascolo e della Camera
di commercio di Pordenone
Giovanni Pavan, un’occasione
per parlare di strategie di
innovazione e design nella
filiera casa con Paolo Candotti
(presidente Distrettodel
mobile Livenza) Stefano
Filipuzzi (presidente Distretto
del coltello di Maniago) e Carlo
Piemonte (direttore Distretto
della sedia di Manzano).

STAMPA LOCALE

VENETO BANCA £ POPOLARE VICENZA ™
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LIBRI

SINFONIE IN CUCINA

Due presentazioni: Letizia Magnani venerdi 26 alle
18.15 con Dolce come il sale (Minerva Edizioni) dedi-
cato al Parco della Salina di Cervia e al sale dolce.
Gualtiero Marchesi lunedi 29 alle 18.30 con La cucina
italiana. Il grande ricettario (De Agostini).

o [talian Makers Village, via Tortona 32.

STAMPA LOCALE
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Cartoleria
e t-shirt
all’Expo

SONO due le aziende forli-
vesi che partecipano all’Ita-
lian Makers Village, il fuori
Expo realizzato da Confarti-
gianato in  occasione
dellEsposizione Universa-
le di Milano. In via Torto-
na, in uno spazio di 1800
metri, vengono presentate a
rotazione settimanale oltre
800 eccellenze artigiane ita-
liane provenienti da tutti i
settor. Da oggi al 29 giu-
gno, tra i protagonisti
dell’Emilia Romagna, ci sa-
ranno due realta forlivesi:
Paper-O, con la linea di car-
toleria creativa e Tyche, il
brand di T-shirt stampate.
Le aziende, associate a Con-
fartigianato Forli, sono sta-
te selezionate, spiega una
nota dell’associazione, «per
la qualita della produzione
e la creativita di quanto pre-
sentato. Entrambi i marchi,
pur molto recenti, sono gia
affermati, non soltanto nel
comprensorio e puntano ad
ampliare il proprio mercato
facendosi meglio conoscere
e apprezzare anche attraver-
s0 lo spazio creato dall’asso-
ciazione». Pur operando in
settori diversi, cartotecnica
e moda, le due realta hanno
dato vita a una linea di car-
toleria realizzata coi disegni
che «rendono uniche e ben
riconoscibili le magliette di
Tyche».
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Speciale Modena da gustare™™

Sette modenesi al Fuori Expo

Una vetrina nel cuore di Milano, per promuovere le nostre aziendenali

1 Fuori Expo & la kermes-
se organizzata da Con-
fartigianato Nazionale
e ospitata ovviamente
a Milano, in via Tortona 32.
La manifestazione si pone
I'obiettivo di fornire alle im-
prese visibilita e sbocchi in
ambito internazionale. Un’oc-
casione unica che Modena ha
ovviamente colto al volo. Si
tratta di un evento unico nel
suo genere: si tratta infatti
della sola iniziativa realizzata
nella zona centrale di Milano
(zona Navigli - Porta Genova)
per l'intera durata dell’EXPO
2015, finalizzata a promuove-
re il valore culturale e sociale
dell'imprenditoria artigiana,
colonna portante del Made
in Italy di qualita. Confarti-
gianato Emilia Romagna sara
protagonista all'ltalian ma=
kers Village per due settima-
ne: dal 25 al 29 giugno e dal
17 al 21 settembre 2015.
Nella prima settimana par-
teciperanno alla Rassegna
delle eccellenze sette aziende
modenesi: Artistica Mazzini
di Pavullo (arredo e comple-
menti in ferro battuto), Me-
diaMo - Carton project di
Modena/Carpi (prodotti di
design in cartone riciclato),
Fattore P di Fiorano (grafica,
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stampe digitali, 3D, fotogra-
fia), La Zoca di Zocca (tigelle
e prodotti tipici), Cantina Di-
vinja di Bomporto (vino, con-
fetture, marmellate), Axe di
Castelfranco (aceto balsamico
di Modena), Nuovo Salumi-
ficio Vitali di Gaggio Monta-
no (salumi dell’Appennino).
Inoltre, all'interno dell’area
destinata allo street food, sara
riservato uno spazio per valo-
rizzare il prodotto tipico della
ciliegia IGP di Vignola. Du-
rante la settimana dedicata
alla nostra Regione sono pre-
visti incontri, eventi e spetta-
coli. Gli appuntamenti:
Giovedi 25 giugno: ore 11 -
Workshop YELP, sul brand
awareness sul web; ore 15 —
Presentazione del progetto
OnArteDiem, arte da indos-
sare; ore 18 — Selezioni per
Miss Italian Markers Village,
in partnership con Miss Italia;
ore 18 — Dj set Fulvio Marini
(Aka Stereomode) & Voice
Andrea David; ore 18.30 Ape-
ritivo con degustazione di
prodotti tipici

Venerdi 26 giugno: ore 17
— I musicanti di San Crispi-
no, esibizione dal vivo; ore
18.15 — Presentazione del li-
bro “Dolce come il sale” con
'autrice Letizia magnani e il
Presidente del Parco delle Sa-

STAMPA LOCALE

line di Cervia Giuseppe Po-
micetti; ore 18.15 — Aperitivo
con degustazione di prodotti
tipici; ore 20.15 — Cena ad in-
vito “Dolce come il sale”; ore
21 —-Tra Liga e realta, band tri-
buto a Ligabue

Sabato 27 giugno: ore 14 —
Evento Pastry & Kids, gio-
chi per bambini e workshop
tematici per adulti; ore 16 -
Tamburi medievali di Brisi-
ghella; ore 18.30 — Aperitivo
con degustazione di prodotti
tipici; ore 18.30 — Musica live
Brand New Sixties; ore 21 —
Cristiano Militello di Striscia
la Notizia, spettacolo live
Domenica 28 giugno: ore 14
- Evento Pastry & Kids, gio-
chi per bambini e workshop
tematici per adulti; ore 18.30

— Aperitivo con degustazione
di prodotti tipici; ore 18.30 -
Musica Live

Lunedi 29 giugno: ore 16 —
Presentazione del progetto
OnArteDiem, Arte da indos-
sare; ore 15 — GIST stampa tu-
ristica; ore 18.30 — Aperitivo
con degustazione di prodotti
tipici; ore 18.30 DJ set Live;
ore 18.30 — Gualtiero Marche-
si presenta il suo libro “La cu-
cina italiana. Il grande ricetta-
rio”. Edizioni De Agostini.
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Italian makers village,
le imprese a Milano

DAL 25 al 29 giugno tre imprese associate
alla Confartigianato della provincia di Ra-
venna — Studio T di Russi, Ceramica Gatti
1928 di Faenza e il Parco della Salina di Cer-
via — saranno a Milano all’Italian Makers
Village di via Tortona, al Fuori Expo per le
Pmi e Ie aziende artigiane che, su tutto il ter-
ritorio nazionale, fanno parte del sistema
Confartigianato. Numerosi gli appuntamen-
i organizzati in quei giorni, tra i quali la ‘Ce-
na con il Sale dolce’, evento ad invito che si
svolgerd presso il ristorante ‘Solatium’
dell’Ttalian Makers Village, ¢ che vedra il
coinvolgimento di tutte e tre le aziende pre-
senti. Nel corso della serata & prevista ’ante-
prima per la stampa della presentazione del
libro ‘Dolce come il Sale. Storia presente e
futuro del Parco della Salina di Cervia e del
Sale Dolce’ scritto da Letizia Magnani ed
edito da Minerva Edizioni. Saranno presen-
ti anche il presidente del parco della Salina
di Cervia, Giuseppe Pomicetti, ed il sindaco
Luca Coffari, insieme ad una delegazione
della Confartigianatg della provincia di Ra-

venna.

STAMPA LOCALE
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L’EVENTO A MILANO ANCHE TRE AZIENDE DELLA NOSTRA PROVINCIA FINO AL 29 GIUGNO
Italian makers village: le imprese al Fuori Expo

DAL 25 AL 29 giugno tre imprese associate alla Confartigia- N AN

fate della provincia di Ravenna, ovvero Studio T di Russi, el
Ceramica Gatti 1928 di Faenza ed il Parco della Salina di Cer-
via, saranno presenti a Milano all’Ttalian Makers Village in
via Tortona a Milano, dove ¢ in svolgimento il Fuori Expo
per le Pmi e le aziende artigiane che, su tutto il territorio na-
zionale, fanno parte del sistema Confartigianato. Durante que-
sta settimana, che vedra come protagoniste le imprese
del’Emilia-Romagna, numerosi saranno gli appuntamenti or-
ganizzati. Tra questi si segnala quello in programma questa
sera: la ‘Cena con il sale dolce’, evento ad invito che si svolge-
ra presso il ristorante ‘Solatium’ dell'Ttalian Makers Village, e
che vedra il coinvolgimento di tutte e tre le aziende presenti.
Nel corso della serata, che si inserisce nella giornata di promo-

zione del territorio voluta da Confartigianato Ravenna, con il = FA! 5 g g TER IR S
contributo della Camera di Commercio di Ravenna e in colla- PRESENTI Llltalian Makers Village ¢ in via
borazione con Parco della Salina di Cervia, Studio T e Cerami- Tortona a Milano

ca Gatti, € prevista anche I'anteprima per la stampa della pre-
sentazione del libro ‘Dolce come il Sale. Storia presente e futu-
ro del Parco della Salina di Cervia e del Sale Dolce’ di Letizia
Magnani ed edito da Minerva Edizioni.

Saranno presenti, tra gli altri, il vice presidente nazionale di
Confartigianato Marco Granelli, il segretario provinciale di
Confartigianato, Tiziano Samorg, il presidente del Parco del-
la salina di Cervia, Giuseppe Pomicetti ed il sindaco di Cer-
via, Luca Coffari.

Ravenna
economica -
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VALLIOSSOLANE IN VETRINA CON GLI ARTIGIANI
Gli spazzacamini al «Fuori-Expo» di Milano

mmm Successo per la presenza delle valli Vigezzo, Formazza e Anza-

sca negli spazi dell’«[talian makers yillage» di Confartigianato al

Fuori Expo di via Tortona a Milano. Molta curiosita anche per la pre-
senza degli spazzacamini vigezzini (foto di Maurizio Besana).

STAMPA LOCALE

iravellona, prove senz

niro chiuso una sera
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